
Cacao de
Origen

Origen: Tocache - San Martín
Cadena directa con agricultores

Precio por Mayor y Menor

DERIVADOS DEL CACAO
VENTA DIRECTA

Industria cholatera

Emprendedores

Repostería Marca saludable

Venta minorista

910 940 973

AgroAgroAgro
l l l SolSolSol



Somos tus aliados estratégicos en la provisión de granos de cacao y sus derivados como nibs, pasta

y polvo de cacao, entre otros productos nativos de la selva peruana. Optimizamos la cadena de valor

trabajando de la mano con cooperativas y agricultores de la región para asegurar la ,asequibilidad

calidad y prácticas de cultivo responsables y sostenibles.

02¿QUIENES SOMOS ?

Impulsar el desarrollo

sostenible de los

 agricultores, conectando

su producto con

mercados nacionales

e internacionales,

 garantizando

calidad, Asequibilidad

y comercio justo.

MISIÓN VISIÓN

Ser un referente en la

comercialización agrícola

del Perú, reconocido

por su impacto social,

su compromiso con la

calidad y su innovación

en la cadena de

suministros.

VALORES

- Transparencia.

- Compromiso social.

- Calidad.

- Sostenibilidad.

- Confianza.

910 940 973



03PREGUNTAS FRECUENTES

910 940 973



- POR MENOR s/.28 el Kg

- POR MAYOR s/.22 el Kg 

- SACO DE 25 KG - s/.500

- SACO DE 50 KG - s/.950

PRECIOS: USOS IDEALES

- PARA CONSUMO SIN PROCESAR.

- PARA INDUSTRIAS CHOCOLATERAS.

- PARA PRODUCTOS Y DERIVADOS.

- PARA TIENDAS NATURISTAS

04GRANOS DE CACAO NATURAL
(Granos de Cacao en su estado Natural, Calidad Grado 1)

PRODUCTO

GRADO 1 VARIEDAD
- CCN51

CALIDAD
- GRADO 1

HUMEDAD
- 7.5%

FERMENTACIÓN
- MÍNIMO 65% - 85%

DEFECTOS
- MAX. 1%

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



CACAO TOSTADO CON CASCARA

PRODUCTO

05

VARIEDAD
- CCN51

CALIDAD
- GRADO 1

HUMEDAD
- 7.5%

FERMENTACIÓN
- MÍNIMO 65% - 85%

DEFECTOS
- MAX. 1%

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

USOS IDEALES

- PARA CONSUMO SIN PROCESAR.

- PARA INDUSTRIAS CHOCOLATERAS.

- PARA PRODUCTOS Y DERIVADOS.

- PARA TIENDAS NATURISTAS

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973

- POR MENOR s/.35 el Kg

- POR MAYOR s/.25 el Kg 

- SACO DE 25 KG - s/.600

- SACO DE 50 KG - s/.1150

PRECIOS:



PRODUCTO

06CACAO PELADO SIN CASCARA
(Granos de cacao tostado, entero y sin cascara)

VARIEDAD
- CCN51

CALIDAD
- GRADO 1

HUMEDAD
- 7.5%

FERMENTACIÓN
- MÍNIMO 65% - 85%

DEFECTOS
- MAX. 1%

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

- POR MENOR s/.60 el Kg

- POR MAYOR s/.50 el Kg 

- SACO DE 25 KG - s/.1225

- SACO DE 50 KG - s/.2400

PRECIOS: USOS IDEALES

- PARA CONSUMO SIN PROCESAR.

- PARA INDUSTRIAS CHOCOLATERAS.

- PARA PRODUCTOS Y DERIVADOS.

- PARA TIENDAS NATURISTAS

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



PRODUCTO

07

- EN DESAYUNOS. 

- EN REPOSTERÍA Y POSTRES.

- COMO DECORACIÓN EN PLATOS GOURMET.

USOS IDEALES

NIBS DE CACAO
(Granos de cacao tostado en trozos)

VARIEDAD
- CCN51

CALIDAD
- GRADO 1

HUMEDAD
- 7.5%

FERMENTACIÓN
- MÍNIMO 65% - 85%

DEFECTOS
- MAX. 1%

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

- POR MENOR s/.48 el Kg

- POR MAYOR s/.40 el Kg 

- SACO DE 25 KG - s/.975

- SACO DE 50 KG - s/.1900

PRECIOS:

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



PRODUCTO

Pasta de cacao  arefinada
30 micras y temperada.

08PASTA DE CACAO REFINADA
(Pasta de cacao - 100% Cacao)

- PARA PREPARACIÓN DE CHOCOLATES DE 60% – 90 %

- PARA PREPARAR COBERTURAS.

- BEBIDAS DE CACAO TRADICIONALES.

- BASE PARA MEZCLAS DE REPOSTERÍA.

USOS IDEALES

- POR MENOR s/.70 el Kg

- POR MAYOR s/.60 el Kg 

- CAJA DE 25 KG - s/.1375

- CAJA DE 50 KG - s/.2700

PRECIOS:

BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

COLOR
- MARRÓN OSCURO INTENSO

CONTENIDO GRASO
- APROX. 50% - 55%

BRILLO
- MEDIO - ALTO

TEXTURA
- ESPESA, FLUIDA

GRANULOMETRÍA
-  30 MICRAS

INFORMACIÓN TÉCNICA

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



PRODUCTO

Pasta de cacao  aArtesanal
60 micras.

09PASTA DE CACAO ARTESANAL
(Pasta de cacao - 100% Cacao)

- RELLENOS PARA PANADERÍA Y PASTELERÍA.

- HELADERÍA ARTESANAL E INDUSTRIAL.

- COBERTURAS RÚSTICAS.

- FASE INTERMEDIA DE REFINADO (PRE-CONCHADO)

- PARA PREPARAR CHOCOLATE DE TAZA.

USOS IDEALES

- POR MENOR s/.55 el Kg

- POR MAYOR s/.50 el Kg 

- CAJA DE 25 KG - s/.1150

- CAJA DE 50 KG - s/.2300

PRECIOS:

BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

COLOR
- MARRÓN OSCURO INTENSO

CONTENIDO GRASO
- APROX. 50% - 55%

BRILLO
- MEDIO

TEXTURA
- ESPESA

GRANULOMETRÍA
-  60 MICRAS

INFORMACIÓN TÉCNICA

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



PRODUCTO

10POLVO DE CACAO NATURAL
(Polvo de cacao, 100% cacao)

BENEFICIOS:

- 100% NATURAL.

- SALUD CARDIOVASCULAR.

- MEJORA LA FUNCIÓN COGNITIVA.

- CONTROL METABÓLICO Y DE GLUCOSA.

- ALTO CONTENIDO DE ANTIOXIDANTES.

- SABOR INTENSO Y AROMA NATURAL.

- SIN ADITIVOS NI PERSEVANTES.

COLOR
- MARRÓN OSCURO A MARRÓN ROJIZO

AMARGOR
-  MEDIO ALTO

PUREZA
- ALTA, SIN MEZCLAS

TEXTURA
- FINA, FLUIDA

CONTENIDO GRASO
-  10% - 12%

INFORMACIÓN TÉCNICA

- REPOSTERÍA Y PANADERÍA.

- BEBIDAS INSTANTÁNEAS Y MEZCLAS.

- HELADERÍA Y LÁCTEOS.

- RECUBRIMIENTOS Y DECORACIÓN (TOPPINGS).

- SUPLEMENTOS Y SALUD.

USOS IDEALES

- POR MENOR s/.55 el Kg

- POR MAYOR s/.45 el Kg 

- SACO DE 25 KG - s/.950

- SACO DE 50 KG - s/.1900

PRECIOS:

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

910 940 973



PRODUCTO

11MANTECA DE CACAO
(100% Manteca de cacao)

PUREZA
- ALTA, 100%

USO
-  ALIMENTARIO

TIPO
- NATURAL / NO HIDROGENADA

TEXTURA
- SOLIDA A TEMPERATURA AMBIENTE

COLOR
-  AMARILLO MARFIL

INFORMACIÓN TÉCNICA

- EN LA ELABORACIÓN DE CHOCOLATE.

- REPOSTERÍA Y PANADERÍA GOURMET.

- INDUSTRIA COSMÉTICA Y CUIDADO PERSONAL.

- USO FARMACÉUTICO.

USOS IDEALESPRECIOS:

BENEFICIOS:

- PARA LA SALUD. (CONSUMO)

- ANTIOXIDANTES NATURALES

- HIDRATACIÓN PROFUNDA:

- REPARACIÓN CELULAR:

- CONTIENE LA VITAMINA E.

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG EN LA LINEA CACAO

- POR MENOR s/.85 el Kg

- POR MAYOR s/.80 el Kg 

- CAJA DE 25 KG - s/.1875

910 940 973



910 940 973
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PRODUCTO

13HARINA DE PLÁTANO
(100% Harina de plátano)

COLOR
- BEIGE CLARO A CREMA

AZÚCARES
-  MUY BAJOS

FIBRA DIETARIA
- MEDIA ALTA

TEXTURA
- FINA, LIGERAMENTE GRANULOSA

GLUTEN
-  0%

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- SALUD INTESTINAL

- CONTROL DE GLUCOSA:

- POTASIO:

- MAGNESIO:

- MEJORA EL ESTADO DE ÁNIMO

PRECIOS:

- PANIFICACIÓN SIN GLUTEN.

- ESPESANTE NATURAL (SOPAS, CREMAS).

- MEZCLAS PARA TORTILLAS, PANES Y MASAS.

- GALLETAS Y SNACKS SALUDABLES.

- BATIDOS FUNCIONALES.

- FÓRMULAS CON CACAO (CHOCOPLATANO).

USOS IDEALES

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG

- POR MENOR s/.15 el Kg

- POR MAYOR s/.11 el Kg 

- CAJA DE 25 KG - s/.250

- CAJA DE 50 KG - s/.450

910 940 973



PRODUCTO

14PERFIL - POLVO DE CÚRCUMA
(100% polvo de cúrcuma)

PRECIOS:

- BEBIDAS FUNCIONALES (GOLDEN MILK).

- MEZCLAS CON CACAO (BEBIDAS ENERGÉTICAS Y SALUDABLES).

- COSMÉTICA ARTESANAL.

- SAZONADORES NATURALES.

- PANIFICACIÓN Y SNACKS SALUDABLES.

- COLORANTE NATURAL.

USOS IDEALES

COLOR
- AMARILLO INTENSO A NARANJA DORADO

SOLUBILIDAD
- BAJA EN AGUA

TEXTURA
-  POLVO FINO

PUREZA
- ALTA, SIN MEZCLAS

ACEITES ESCENSIALES
- PRESENTES

INFORMACIÓN TÉCNICA BENEFICIOS:

- ANTIOXIDANTE NATURAL.

- SALUD DIGESTIVA.

- APOYO COGNITIVO Y CARDIOVASCULAR.

- POTENTE ANTIINFLAMATORIO.

PRECIO POR MAYOR A PARTIR DE 10 KG

- POR MENOR s/.40 el Kg

- POR MAYOR s/.35 el Kg 

- CAJA DE 25 KG - s/.850

- CAJA DE 50 KG - s/.1700

910 940 973



15ESTAMOS ENVIANDO A TODO EL PERÚ
(Enviamos por Shalom, Marvisur, Oro Verde etc.)

910 940 973



16ESTAMOS ENVIANDO A TODO EL PERÚ
(Enviamos por Shalom, Marvisur, Oro Verde etc.)

910 940 973



 CTA: 210-01-1408249 

 CCI: 80105921001140824974

 CTA: 56094288235084 

 CCI: 00256019428823508418

910 940 973

RUC:              10738659754

TITULAR:       Jhonatan Curo M. 

WEB:              www.agroelsol.com

Email:             sales@agroelsol.com

TITULAR: Jhonatan Curo M.

17RUC - SUNAT
(Activo - Habido)

Conectando mercados para un futuro sostenible

Agro
l Sol



Av. Brasil 505 - Nuevo Progreso - 

Tocache - San Martin - Perú

910 940 973

18

WEB            : 

TIENDA       :

E-mail          :

Conectando mercados para un futuro sostenible

Agro
l Sol

DATOS DE CONTÁCTO

www.agroelsol.com

www.agroelsol.com/shop

sales@agroelsol.com

www.facebook.com/agroelsol

www.tiktok.com/@agroelsol

FACEBOOK:     

TIKTOK       :
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